
HƯỚNG DẪN CHUYỂN HƯỚNG
RÁC THỰC PHẨM THƯƠNG MẠI

Quy tắc và Hướng dẫn về Phân loại
Rác thực phẩm Tại nguồn để Chuyển hướng Xử lý

THÀNH PHỐ COLUMBIA

ẤN BẢN THỨ HAI



GIỚI THIỆU
Năm 2020, Quận Columbia đã thông qua luật yêu cầu các cơ sở phát thải rác thực phẩm thương mại lớn nhất
của Quận bắt đầu triển khai các chiến lược chuyển hướng rác thải để đảm bảo rác thải thực phẩm của họ
không bị vứt vào thùng rác (Bộ luật D.C. § 8-1031.03a). Sở Công trình Công cộng (DPW), thông qua Văn phòng
Chuyển hướng Chất thải (OWD), đã biên soạn hướng dẫn này để giúp các tổ chức thương mại hiểu được các yêu
cầu pháp lý này, nhận ra tầm quan trọng và các lợi ích thương mại của việc chuyển hướng rác thực phẩm và bắt
đầu thực hiện các chiến lược giảm thiểu và chuyển hướng rác thực phẩm trong hoạt động tại cơ sở.  

Tại sao việc chuyển hướng rác thực phẩm lại quan trọng?

Rác thực phẩm góp phần làm tăng chi phí mua thực phẩm, tăng hoạt động của động vật gặm nhấm và góp phần
vào biến đổi khí hậu. 

Chi phí: Một người trung bình lãng phí 256 pound thực phẩm ăn được mỗi năm, tương đương $728 mỗi năm
(năm 2024) hay $2.913 mỗi năm cho một hộ gia đình trung bình gồm bốn người.  Giảm lãng phí thực phẩm
có thể giúp giảm chi phí mua thực phẩm, cả ở nhà và tại các doanh nghiệp kinh doanh dịch vụ thực phẩm.  
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Giảm hoạt động của loài gặm nhấm: Thức ăn bị vứt bỏ trong các thùng rác không đậy kín và bị để ngoài hẻm
suốt nhiều ngày sẽ tạo điều kiện duy trì quần thể loài gặm nhấm khi cung cấp cho chúng nguồn thức ăn và
nơi trú ẩn. Rác thực phẩm được thu gom trong thùng kín riêng biệt giúp giảm hoạt động của loài gặm nhấm
xung quanh các cơ sở kinh doanh do loại bỏ được nguồn thức ăn của chúng. 
Tác động đối với môi trường: Rác thực phẩm chiếm 24% chất thải rắn đô thị được đưa đến bãi chôn lấp. Khi
rác thải thực phẩm phân hủy trong bãi chôn lấp, nó thải ra một lượng lớn khí metan - một loại khí nhà kính
mạnh góp phần gây biến đổi khí hậu, ô nhiễm không khí và suy giảm đa dạng sinh học, theo Báo cáo về Thực
phẩm bị lãng phí 2019 của Cơ quan Bảo vệ Môi trường Hoa Kỳ (EPA).2 

Ước tính tại Thành phố, có khoảng 5.600 cơ sở kinh doanh tạo ra rác thải thực phẩm, bao gồm hàng trăm đơn vị
phát sinh rác thải lớn như nhà ăn tại các trường đại học và cao đẳng, sân vận động, khách sạn, bệnh viện, khu ẩm
thực và các công ty cung cấp dịch vụ tiệc, cùng với hàng nghìn đơn vị nhỏ hơn như nhà hàng, quán cà phê, quán
cà phê và xe bán đồ ăn lưu động.3

Các tổ chức này đóng góp hơn 85.000 tấn chất thải thực phẩm vào dòng chất thải của Thành phố hàng năm, trong
đó 42.000 tấn được tạo ra bởi các đơn vị kinh doanh phát thải lớn.  Thay vì xử lý rác thải thực phẩm, Thành phố
hiện yêu cầu một số doanh nghiệp phải phân loại rác thải thực phẩm khỏi rác thải có thể tái chế và các loại chất
thải khác.  

4

"Việc triển khai các chương trình chuyển hướng rác thải thực phẩm thương mại là bước quan trọng tiếp theo
nhằm giúp chuyển hướng 80% lượng rác thải của Thành phố khỏi hình thức xử lý chôn lấp hoặc đốt, đồng thời
đóng vai trò then chốt trong Kế hoạch DC Không rác thải của Thị trưởng Bowser.  Tin tốt là bằng việc xem xét cách
tuân thủ các quy định mới này, các doanh nghiệp phát thải rác thực phẩm có thể đánh giá lại hoạt động mua sắm,
lên kế hoạch bữa ăn và quy trình chế biến thực phẩm của mình để giảm thiểu đáng kể lãng phí thực phẩm. Việc
giảm phát sinh rác thải thực phẩm và chuyển hướng xử lý thay vì thải bỏ có thể giúp tiết kiệm chi phí đáng kể,
nâng cao chất lượng đào tạo nhân viên, cải thiện tinh thần làm việc, đồng thời thể hiện vai trò thiết yếu của các
doanh nghiệp trong Thành phố trong việc hiện thực hóa mục tiêu Không rác thải.
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 Nguồn: https://www.epa.gov/system/files/documents/2025-04/costoffoodwastereport_508.pdf  1.

 Truy cập tinyurl.com/EPAWastedFood2019 để xem đầy đủ báo cáo.  2.

 Nguồn: “Nghiên cứu Tính khả thi về Đồng tiêu hủy cho Thành phố Columbia (2018)” https://zerowaste.dc.gov/page/reports-1 3.

 Nguồn: “Nghiên cứu Tính khả thi về Đồng tiêu hủy cho Thành phố Columbia (2018)”   4.

 Kế hoạch Không rác thải của Thành phố có tại zerowaste.dc.gov.5.
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Từ ngày 1 tháng 1 năm 2023
Các trường cao đẳng và đại học có ít nhấ t 2.000 sinh viên nội trú.  
Cửa hàng bán lẻ thực phẩm (ví dụ: các cửa hàng tạp hóa) có diện tích ít
nhấ t 10.000 bộ vuông

Từ ngày 1 tháng 1 năm 2024

Các trường cao đẳng và đại học có ít nhấ t 500 sinh viên nội trú.
Cửa hàng bán lẻ thực phẩm là một phầ n của chuỗ i:
o Vận hành các cửa hàng thuộc quyề n sở hữu hoặc kiểm soát chung, trong
đó chấ t thải được thu gom bởi cùng đơn vị thu gom tư nhân;
o Gồ m ba hoặc nhiề u cửa hàng; và
o Có tổng diện tích ít nhấ t là 10.000 bộ vuông.
Các nhà thi đấu hoặc sân vận động có sức chứa ít nhấ t 15.000 người.
Bệnh viện và viện dưỡng lão có ít nhấ t 300 giường.

Sau ngày 1 tháng 1 năm 2024
Thị trưởng có thể yêu cầ u các đơn vị kinh doanh khác chuyển hướng rác
thải thực phẩm dựa trên năng lực xử lý rác thải hữu cơ hiện có trong khu
vực.
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Các đơn vị nào bị yêu cầu chuyển hướng rác thải thực phẩm? 
Một số đơn vị phát thải rác thải thực phẩm sẽ phải thiết lập các chương trình chuyển hướng rác thải thực phẩm theo
quy định của Đạo luật Sửa đổi Omnibus về Không rác thải năm 2020 (D.C. Code § 8-1031.03a).  Đạo luật này yêu cầu
chuyển hướng rác thải thực phẩm thương mại tại chỗ, nghĩa là:    
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Rác thải thực phẩm thương mại được nhân viên của một cơ sở thương mại tách riêng tại điểm thải bỏ.
Không bao gồm rác thải thực phẩm của khách hàng, nhưng bao gồm rác thải thực phẩm do nhân viên
thải ra thay cho khách hàng. 

Đạo luật này quy định loại cơ sở kinh doanh phát thải rác thực phẩm sẽ phải tuân thủ trong năm 2023 và 2024; các
cơ sở phát thải khác có thể được chỉ định để tuân thủ các quy định này trong những năm tiếp theo.

Chúng tôi tuân thủ các yêu cầu này như thế nào?

QUYÊN GÓP

Quyên góp thực phẩm ăn được dư thừa. Phân loại rác thải thực phẩm ở
phía sau cơ sở kinh doanh khỏi rác

tái chế và rác thải

Xử lý rác thực phẩm thông qua hệ thống
tại chỗ hoặc bằng cách sắp xếp dịch vụ

thu gom.

Đào tạo nhân viên về các
yêu cầu liên quan đến rác

thực phẩm.

PHÂN LOẠI XỬ LÝ GIÁO DỤC

Các đơn vị phát thải rác thực phẩm thương mại trong các danh mục trên phải thiết lập chương trình tuân thủ các
yêu cầu sau: 

Quyên góp thực phẩm ăn được dư thừa phù hợp với Tiêu đề 48, Chương 3 của Bộ luật DC, “Thực phẩm
Quyên góp”.7 

Để xem toàn văn của Đạo luật Sửa đổi Omnibus về Không rác thải năm 2020, truy cập:  code.dccouncil.gov/us/dc/council/laws/23-211 6. 

Để biết thêm thông tin về các biện pháp bảo hộ trách nhiệm pháp lý và ưu đãi thuế cho việc quyên góp thực phẩm, hãy xem lại 7. 

Tiêu đề 48, Chương 3 của Bộ luật DC, “Thực phẩm Quyên góp”.

____________________
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Phân loại tất cả rác thực phẩm thương mại ở khu vực phía sau cơ sở kinh doanh phát thải khoicác vật liệu tái chế và
rác thải.
Xử lý rác thực phẩm:
o Sắp xếp việc thu gom và vận chuyển riêng rác thực phẩm thương mại ở khu vực sau cơ sở kinh doanh để đưa đến cơ
sở xử lý chất thải hữu cơ hoặc đến các cơ sở chế biến để sử dụng làm thức ăn cho động vật; hoặc
o Xử lý rác thực phẩm thương mại ở khu vực phía sau cơ sở kinh doanh bằng hệ thống xử lý rác thải hữu cơ tại chỗ, với
điều kiện:

Việc ủ phân trong bình được khuyến khích là nên thực hiện tại chỗ nhưng các hệ thống được đề xuất khác có
thể được Văn phòng Chuyển hướng Chất thải của DPW chấp thuận;
Tất cả các thiết bị xử lý đều phù hợp để xử lý rác thực phẩm phát sinh tại cơ sở theo cách an toàn và vệ sinh; và
Tất cả các thiết bị xử lý chất thải thực phẩm đều được lắp đặt theo đúng theo quy định về hệ thống ống nước,
nếu có.

o Các đơn vị kinh doanh phải đảm bảo rác thực phẩm được lưu trữ trong các thùng chứa có nắp đậy an toàn, không lẫn
với rác tái chế hoặc rác thải và không gây phiền toái cho công chúng.

Giáo dục nhân viên:

o Các đơn vị kinh doanh phải đảm bảo nhân viên được thông báo về các yêu cầu của chương trình bằng cách cung cấp
đào tạo thường xuyên về các phương pháp thích hợp để phân loại và lưu trữ rác thực phẩm, bao gồm thực phẩm để
quyên tặng, và đăng hướng dẫn về cách phân loại rác thực phẩm đúng cách bằng nhiều ngôn ngữ, nếu cần.

Biển báo: Các đơn vị kinh doanh cũng phải đăng biển báo có tên thương mại hoặc doanh nghiệp, địa chỉ và số điện
thoại, đồng thời nêu rõ (a) ngày và giờ thu gom rác thực phẩm của đơn vị thu gom tư nhân; (b) rằng đơn vị kinh doanh
tự vận chuyển rác thực phẩm của mình; hoặc (c) rằng đơn vị kinh doanh có tiến hành xử lý tại chỗ.

Các đơn vị kinh danh tuân thủ các yêu cầu này cũng phải đảm bảo các phương pháp phân loại tại nguồn và xử lý tại chỗ của
họ tuân thủ tất cả các quy định về sức khỏe và phòng cháy chữa cháy có liên quan của Thành phố Columbia.

BẮT ĐẦU
BƯỚC 1 Tìm hiểu thêm về Phân loại Rác thải Thực phẩm

Hãy xem xét Cân Thực phẩm Lãng phí của EPA (hình ảnh ở đây)
khi lên kế hoạch và thực hiện chương trình chuyển hướng rác
thực phẩm. Tiến hành nghiên cứu trực tuyến để tìm các công cụ
hỗ trợ thiết lập chương trình.
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BƯỚC 2 Thực hiện Kiểm tra Rác thải
Để xác định lượng rác thực phẩm đang được tạo ra và tìm cơ hội
giảm lãng phí cũng như tăng việc quyên tặng thực phẩm. Hãy bắt đầu
bằng cách tiến hành kiểm tra rác thải của bạn.

Hãy phân loại rác thực phẩm khỏi các loại rác khác và vật liệu tái chế bằng cách sử dụng lượng rác thực phẩm của một ngày
hoặc một mẫu đại diện phù hợp từ tổ chức của bạn. Phân loại rác thực phẩm thành các nhóm dễ nhận biết như thịt, ngũ cốc,
rau, trái cây và các nhóm phụ khác, nếu cần. Đánh giá số lượng của từng nhóm đã phân loại. Sử dụng kết quả thu được để xác
định những loại rác thực phẩm phổ biến nhất trong hoạt động của bạn.  Buổi kiểm tra rác thải sẽ cần kế hoạch chuẩn bị trước
và sự tham gia của nhân viên để mọi người hiểu rõ mục đích và kết quả của nó.
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 Nguồn: Cơ quan Bảo vệ Môi trường Hoa Kỳ (2023): www.epa.gov/sustainable-management-food/wasted-food-scale8

 Truy cập epa.gov/smm/instructions-conducting-waste-assessments để biết thêm thông tin về kiểm tra rác thải.9
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Xác định Cách giảm Rác Thực phẩmBƯỚC 3

Sau khi kiểm tra rác thải, hãy xem xét dữ liệu đã thu thập để xác định cách giảm thiểu rác thực phẩm và đĩa bát thải
bỏ ở khu vực bếp. Hãy cân nhắc sử dụng xương và rau thừa để làm nước dùng, nước sốt hoặc muối chua. Sử dụng
phần lá từ các loại rau củ như cà rốt và củ cải đường để làm salad, súp, pesto hoặc xào. Đông lạnh trái cây và rau quả
tươi thừa hoặc gần hỏng. Loại bỏ đồ trang trí và giảm khẩu phần ăn nếu lượng rác thải sau khi tiêu thụ là đáng kể.
Các ứng dụng quản lý quyên góp và giảm thiểu lãng phí thực phẩm trực tuyến cũng là những công cụ tuyệt vời giúp
loại bỏ lãng phí thực phẩm không cần thiết đồng thời ghi lại và theo dõi tiến trình của bạn.10

Giảm giá cho Thực phẩm Chế biến sẵn vào Cuối ngàyBƯỚC 4

Hợp tác với một Tổ chức Cứu trợ Thực phẩm Địa phươngBƯỚC 5

Giảm giá các món ăn đã chế biến nhưng chưa bán được vào cuối ngày không chỉ giúp tăng thêm thu nhập mà còn
giảm chi phí xử lý những thực phẩm vẫn còn sử dụng được. Doanh nghiệp có thể đăng ký sử dụng các ứng dụng trực
tuyến và di động hiện có đã được tích hợp giúp chương trình này đồng bộ với hoạt động kinh doanh của họ.

Việc quyên góp thực phẩm đã chế biến còn thừa cho các tổ chức cứu trợ thực phẩm là một yêu cầu trong Đạo luật
Sửa đổi Omnibus về Không rác thải. Thực phẩm còn ăn được nên được quyên góp cho các tổ chức hỗ trợ người đang
cần giúp đỡ. Truy cập trang web của Sở Năng lượng và Môi trường tại reuse.dc.gov/page/food-recovery để biết
thêm thông tin về các tổ chức tại Thành phố chuyện tiếp nhận quyên góp thực phẩm và các hướng dẫn về quyên
góp thực phẩm thương mại an toàn.

Cân nhắc Sử dụng các Dịch vụ Vận chuyển Rác thực phẩmBƯỚC 6

Nếu doanh nghiệp của bạn quyết định vận chuyển rác đến cơ sở xử lý
tại địa phương, hãy bắt đầu bằng cách liên hệ với công ty thu gom mà
bạn đang sử dụng để thu gom rác thải và tái chế để xác định xem họ
có thể vận chuyển rác thực phẩm đã phân loại tại nguồn của bạn đến
cơ sở ủ phân hoặc phân hủy kỵ khí tại địa phương hay không.  

Nếu công ty thu gom rác thải thực phẩm hiện tại của doanh nghiệp
bạn không thể cung cấp dịch vụ vận chuyển rác thực phẩm, vui lòng
xem danh sách Các Công ty Thu gom Rác thải rắn được DPW phê
duyệt để xác định các công ty có thể cung cấp các dịch vụ này.  Hãy
nhớ rằng rác thực phẩm, giống như tất cả các chất thải rắn khác, phải
được thu gom theo Mục 705.2(a) của Quy định của Thành phố và phải
được thu gom ít nhất hai lần một tuần.

11

 Truy cập epa.gov/sustainable-management-food/tools-preventing-and-diverting-wasted-food để biết thêm thông tin về kiểm tra rác thải. 10

 Danh sách các Đơn vị Thu gom Chất thải rắn được DPW Phê duyệt có tại dpw.dc.gov/swcinfo.11

Sau khi đã chọn, hãy hợp tác chặt chẽ với công ty thu gom để xác định loại rác thải thực phẩm và các sản phẩm có
thể phân hủy khác như giấy dính thức ăn mà họ có thể chấp nhận để xử lý và cách phân loại rác thực phẩm và các vật
liệu được chấp nhận được khác để thu gom.

PHÂN LOẠI RÁC THỰC PHẨM ĐỂ THU GOM

____________________

https://reuse.dc.gov/page/food-recovery
https://www.epa.gov/sustainable-management-food/tools-preventing-and-diverting-wasted-food
https://dpw.dc.gov/swcinfo
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Nếu doanh nghiệp của bạn chỉ phát sinh lượng nhỏ rác thải, hãy cân nhắc ủ phân hữu cơ tại chỗ để tránh chi phí
thu gom và có thể sử dụng hệ thống phân ủ có tại cơ sở. Hệ thống ủ phân hữu cơ và phân hủy sinh học tại chỗ có
thể tốn chi phí đầu tư ban đầu nhưng sẽ mang lại lợi ích trong thời gian ngắn. Sẽ cần một người chịu trách nhiệm
quản lý và duy trì hệ thống, nếu được hướng dẫn kỹ thuật, việc vận hành có thể rất đơn giản. Lựa chọn hệ thống
tại chỗ sẽ giảm lượng rác thực phẩm trong cần được vận chuyển đi mà bạn phải để trong thùng rác, tuy nhiên, có
thể cần thêm các vật liệu bổ sung giàu cacbon (như mùn cưa) vốn có thể không có sẵn tại chỗ. Xử lý tại chỗ bao
gồm những phương án sau:

Ủ phân trong bể có thể xử lý lượng lớn chất thải mà không chiếm nhiều diện tích và phù hợp với hầu hết các
loại chất thải hữu cơ (ví dụ: rác thực phẩm, thịt, phân động vật). Phương pháp này bao gồm việc đưa nguyên
liệu hữu cơ vào trống quay, silo, rãnh lót bê tông hoặc thiết bị tương tự, cho phép kiểm soát tốt các điều kiện
môi trường như nhiệt độ, độ ẩm và luồng không khí. Vật liệu được đảo hoặc trộn cơ học để đảm bảo được sục
khí. Các phương án ủ phân trong bể khác nhau về công nghệ sử dụng, chất lượng đầu ra, kích thước và công
suất.

Thùng ủ giun (giun), còn được gọi là trang trại giun, rất dễ xây
dựng và cũng có thể mua được. Một pound giun đất đỏ trưởng
thành để ủ phân (khoảng 800-1.000 con giun) có thể ăn tới
nửa pound chất hữu cơ mỗi ngày. Thùng chứa giun có thể
được thiết kế với kích thước sao cho phù hợp với khối lượng
thức ăn thừa và có thể phù hợp với việc xử lý chất thải thực
phẩm tại chỗ ở quy mô nhỏ, lợi ích bổ sung là sản xuất phân
giun, một loại phân bón tuyệt vời cho cây trồng trong nhà.

HỆ THỐNG PHÂN HỦY SINH HỌC TRONG BỂ

Phân hủy tại chỗ cho phép chuyển đổi chất thải thực phẩm,
gồm sữa, chất béo, dầu và mỡ thành khí sinh học (tức là khí
mê-tan) có thể được sử dụng tại chỗ để tạo ra điện và nhiệt
cũng như nhiên liệu cho xe và sạc thiết bị thông qua quy trình 

Đào tạo liên tục cho nhân viên và củng cố các kỹ thuật phân loại rác tại nguồnBƯỚC 8

Bố trí biển báo để nhân viên hiểu quy trình của bạn và cung cấp
các khóa đào tạo và bồi dưỡng định kỳ về cách phân loại rác thực
phẩm và cân nhắc tham gia chương trình đào tạo và chứng nhận
trực tuyến Food Waste Ready của OWD. 
Để biết thông tin về việc chuyển hướng rác thực phẩm thương
mại và chương trình đào tạo Food Waste Ready của DPW, hãy
truy cập
zerowaste.dc.gov/commercialfoodwaste.

Để có được thành công lâu dài hơn, hãy đảm bảo biển báo và thông tin liên quan đến các loại vật liệu cần
phân loại tại nguồn luôn được cập nhật và nhìn thấy đối với tất cả nhân viên chịu trách nhiệm phân loại rác
thải thực phẩm. Mẫu biển báo giúp doanh nghiệp của bạn phân loại rác tái chế và rác thực phẩm có tại   
zerowaste.dc.gov/page/resources-businesses.
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xử lý bổ sung. Phân bón dạng lỏng có được có thể được sử dụng làm chất cải tạo đất. Một số hệ thống phân hủy tại
chỗ hiện đang có mặt trên thị trường, nhưng dự kiến sẽ có nhiều hệ thống hơn nữa ra mắt trong những năm tới.

Cân nhắc Lựa chọn Xử lý Tại cơ sởBƯỚC 7

https://zerowaste.dc.gov/commercialfoodwaste
https://zerowaste.dc.gov/page/resources-businesses
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CÁC CÂU HỎI THƯỜNG GẶP
H:

Đ:

H: Tại sao chỉ một số nhất định đơn vị kinh doanh phát sinh rác thực phẩm mới được chỉ định theo
Đạo luật Sửa đổi Omnibus về Không chất thải năm 2020?

Giảm thiểu và chuyển hướng rác thực phẩm khỏi việc bị đổ bỏ xử lý giúp giảm khí nhà kính thải ra khí
quyển khi chúng bị xử lý như rác thải. Thức ăn thừa sau khi được ủ thành phân (thay vì vứt vào thùng
rác) có thể được sử dụng để tạo ra nhiều đất hơn và sản xuất ra nhiều thực phẩm chất lượng cao hơn.
Giảm thiểu thực phẩm bị bỏ đi cũng có thể giúp doanh nghiệp của bạn tiết kiệm tiền khi giảm lượng
thực phẩm cần mua. Cuối cùng, việc phân loại thức ăn thừa khỏi rác thải có thể làm giảm hoạt động của
loài gặm nhấm gần cơ sở kinh doanh của bạn.

Đ: Thị trưởng Bowser đã chỉ định một số đơn vị kinh doanh phát sinh rác thực phẩm lớn nhất phải tiến
hành phân loại rác thải thực phẩm tại nguồn để chuyển hướng khỏi việc xử lý vào năm 2023 và 2024
nhưng vẫn giữ quyền chỉ định thêm các đơn vị kinh doanh khác, sớm nhất là vào năm 2024. Các đơn vị
kinh doanh khác có thể được yêu cầu tuân thủ trong tương lai.

H: Đâu là những biện pháp tốt nhất để lưu trữ rác thực phẩm trước khi thu gom?
Đ: Bất cứ khi nào có thể, rác thực phẩm nên được cất giữ ở nơi mát mẻ, trong các thùng có nắp đậy kín.

Xô đựng thực phẩm có nhãn rõ ràng, nắp bấm hoặc nắp vặn thích hợp để sử dụng trong nhà.

H: Đâu là những lựa chọn lưu trữ ngoài trời tốt nhất?
Đ: Thông thường, các công ty thu gom sẽ cung cấp cho khách hàng thùng thu gom để ngoài trời, trừ khi

họ yêu cầu sử dụng thùng gom thức ăn hoặc các thùng thu gom nhỏ hơn khác để đặt bên ngoài vào
ngày thu gom. Các công ty thu gom rác truyền thống thường cung cấp xe đẩy rác bằng nhựa có bánh
xe, dung tích từ 35 đến 65 gallon. Bạn cũng có thể cân nhắc sử dụng hộp nhựa hoặc kim loại có khóa
để đựng xe đẩy hoặc thùng rác, giúp tăng cường khả năng bảo vệ để xe đẩy khỏi bị hư hỏng.

H: Chương trình này có thu hút nhiều loài gặm nhấm hơn không?

Đ: Động vật gặm nhấm bị thu hút bởi mùi thức ăn nếu chúng dễ dàng tiếp cận được. Hiện nay, các đơn vị
kinh doanh phát sinh rác thực phẩm đang đổ rác thực phẩm vào thùng rác vốn có thể không được bảo
trì đúng cách hoặc không có nắp đậy kín. Phân loại rác thực phẩm khỏi các loại rác thải khác sẽ làm
giảm nguy cơ động vật gặm nhấm xâm nhập vào thùng rác. Các khuyến nghị khác: chỉ để rác thực phẩm
bên ngoài vào những ngày thu gom hoặc sử dụng thùng nhựa hoặc kim loại có khóa để cất giữ xe đẩy
hoặc thùng chứa rác thực phẩm.

Lợi ích của việc giảm thiểu rác thực phẩm là gì??



For more information, visit

Para más información, visite

Pour plus d'informations, visitez

ለበለጠ መረጃ፣ ይጎብኙ

欲了解更多信息，請訪問

자세한 내용은 다음을 방문하십시오.

Để biết thêm thông tin, hãy truy cập

zerowaste.dc.gov/commercialfoodwaste


