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DC Health: food.safety@dc.gov
DPW: zero.waste@dc.gov
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Si necesita ayuda en Espafiol, por favor llame al (202) 671-0080 para proporcionarle un intérprete de manera gratuita.
Né&u quy vi can gilip d& vé tiéng Viét, xin goi (202) 671-0080 dé chiing t6i thu xép c6 thong dich vién dén gidp quy vi mién phi.
Si vous avez besoin d’aide en Frangais appelez-le (202) 671-0080 et I'assistance d’un interpréte vous sera fournie gratuitement.
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